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GENUSSVOLLER JAHRESAUSKLANG

In der LandgeflUster-Ausgabe Nr. 33 lockt ein vielfdltiges Programm (S. 14/15)

mit zahlreichen kulinarischen Hoéhepunkten. Im Spatsommer und Herbst erleben
Sie aullergewdhnliche Mentabende mit den Themen ,Sudtirol”, ,Herbstzauber” und
,Toskana”. Auch a la carte verwodhnen wir Sie mit bunten Herbstfreuden. Aulzerdem
blicken wir auf die Silvester-Nacht voraus. Gourmets empfehlen wir das exklusive
Weihnachtsmen (S. 16/17) oder die feine Silvesterplatte fur Zuhause (S. 20).
Weitere Themen sind der Abschluss unserer Azubine mit Bestnote 1 (S. 4/5),
unser herbstlicher Strudel (S. 6/7), Warenkunde zu edlen Alba-Triffeln (S. 10/11),
Hochzeit im Landleben (S. 22/23), selbstgemachte Feinkost (S. 24 - 27) uvm.

Viel Spal’ beim Lesen und bis bald!

Herzlichst, Ihr %
oy

Hans Feilmeier mit Familie und Landleben-Team

WOHN A~
WERK 33
GABI REITER

S SOFA & SESSEL
_'4% TRENDSETTER

www.wohnwerk33.de
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VIELFALTIGE ZUTATEN BIETEN
KREATIVEN GENUSS

Die Herbstzeit lasst GenieRerherzen hoher
schlagen. Sie bringt eine bunte Vielfalt an
frischen, regionalen Zutaten auf den Teller.
Im Feilmeiers Landleben ist das die Zeit, in der
edle Steinpilze, leckerer Kirbis, Herbstkrauter,
Feines aus der Kartoffelknolle, geschmackvolles
,sous-vide” gegartes Rind, Wild aus heimischen
Wwaldern, selbstgemachte Nudeln mit Triffel und
viele weitere saisonale Kostlichkeiten zubereitet
werden.

KREATIV VERARBEITET

Dabei legt das Team um
Klchenmeister Hans Feil-
meier allergroRten Wert auf
die frische und sorgfaltige
Verarbeitung hervorragen-
der Grundprodukte. Gut
abgeschmeckt und in ihren

Zutaten harmonisch aufeinander abgestimmt,
erreichen die herbstlichen Kreationen unsere
Gaste.

Damit keine Langeweile aufkommt, tauschen
wir die gesamte Speisekarte etwa alle 6 Wochen
aus. So ist immer Platz fur neue saisonale Ideen.
Dazu halten wir fir Sie ein umfangreiches und
stimmiges Sortiment an Weinen (S. 8) bereit. Er-
leben Sie den Herbst von seiner leckersten Seite.

Ihre gute Adresse fiir Juwelen, Perlen,
Uhren, Augenoptik, Kontaktlinsen

. .. ein leistungsstarkes Haus

mit Tradition - auf das
Sie sich verlassen kénnen.

hatzmann

Montag - Freitag 8,30 -12.00 Uhr und 13.30 - 18.00 Uhr
Samatag 8.30 -12.30 Unhr

R — = ‘ — = v o uiley, : BahnhofstraBe 6

S s S v T o : “——‘-' . 78 = 08502/284

B g O s ; ] s TR = v () — www.hatzmann.de
DIE RAUMAUSST D EINRICHTER . -

" 94496 Qrtenbur® I




4 FEILMEIERS LANDLEBEN | LANDGEFLUSTER NR. 33

AUSBILDUNG
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Einen Grund zum Feiern gab's fiir unsere
frisch gebackene Restaurantfachfrau Mandy.
Sie war die erste, die bei uns im Landleben
eine Ausbildung im Bereich Service abschloss,
und das gleich mit der Traumnote 1 in der
praktischen Priifung. Liebe Mandy, du darfst
sehr stolz auf dich sein!

Die Freude darUber ist riesig, auch von Seiten
unseres gesamten Service-Teams, das immer
gerne mit Rat und Tat zur Seite stand. In enger
Abstimmung mit Ausbilder, Restaurantleiter und
dem geprUften Sommelier Tobias Meindl wurde
so die Grundlage fur den Erfolg geschaffen.

PRAKTISCHES WISSEN ALS ERFOLGSGARANT

Das vermittelte Fachwissen, u.a. Uber das kom-
plexe Thema Wein, konnte Mandy im Rahmen
ihrer IHK-Abschlussprifung bestens gebrauchen.
,Ich konnte viel von dem anwenden, was ich in
drei Jahren praktischer Ausbildung im Landle-
ben gelernt habe”, berichtet sie. Den Prifern
machte sie deshalb sicher und unaufgeregt zwei

GLUCKWUNSCH, MANDY,
DAS WAR SPITZE!

Mendvorschldge mit passenden Getranken und
stellte dabei einen Griinen Veltliner Federspiel
von Emmerich Knoll vor. AuRerdem deckte sie
den Tisch, mixte Cocktails, tranchierte Hahnchen
und beantwortete vielfdltigste Fachfragen.

7 AZUBIS - 7 x DIENOTE 1

Fur das Landleben geht somit die Erfolgsserie
weiter. Mittlerweile sind es 7 Azubis, die alle im
bestimmenden Praxis-Teil die Note 1 erzielen
konnten. Inhaber Hans Feilmeier setzt deshalb
weiter auf Ausbildung: ,Nur wer selbst ausbildet,
kann dem Fachkraftemangel entgegenwirken und
Personal aus dem eigenen Betrieb gewinnen.”

MANDY BLEIBT WEITERHIN BEI UNS

Es gefallt ihm deshalb, dass Mandy weiterhin
Teil des Landleben-Teams bleibt. Durch ihre Aus-
bildung ist sie jetzt ,noch sicherer im Umgang mit
Gasten”, wie sie selbst sagt. Dazu schatzt sie den
tollen Teamgeist, die familidare Atmosphare und
die Moglichkeit, sich weiter fortbilden zu kénnen.

Schwimmbad Whirlpool Poolservice

HAUPTSITZ

Am Lehmhiigel 7
94530 Auerbach

Tel. (099 01) 9325-0
info@reps-pools.de

NIEDERLASSUNG MUNCHEN
Reschenbachstrafie 18
80999 Miinchen

Tel. (089) 68008 537

www.reps-pools.de

DER AUSGEZEICHNETE
KUCHENSPEZIALIST
DES JAHRES 2013 gemcnms

utsmidl

KUCHENSTUDIO

Traumklchen von Meisterhand
Hitzling 4 - Vilshofen - Tel. (0 85 41) 21 40 - gutsmidl-kuechen.de

Sie méchten auch
gerne ein Inserat
im ,Landgefliister*
schalten?

Kontakt:
Tel. 08541 -82 93 oder
info@feilmeiers-landleben.de

JOBANGEBOTE

FUr unser motiviertes Landleben-Team
suchen wir Verstarkung:

Chef de Rang (m/w/d) /
Restaurantfachkraft (m/wrd)

Service-Aushilfen (m/w/d)

Azubi/ne zum/zur
Koch/Kochin (m/w/d)

Azubi/ne zum/zur
Restaurantfachmann/-frau
(m/w/d)

Jungkoch/Jungkéchin (m/w/d)

Wir freuen uns auf deine Bewerbung
per E-Mail (bevorzugt) oder Post!

Feilmeiers Landleben
Hans Feilmeier
Schwarzhéring 14
94575 Windorf
info@feilmeiers-landleben.de

Komm in unser Team!

www.feilmeiers-landleben.de/jobangebote
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Herbsflicher Gfradel

EIN KLASSIKER AUS OMAS BACKSTUBE

Im Feilmeiers Landleben lieben wir es, traditionellen Gerichten
neues Leben einzuhauchen. Oft sind wir dabei sehr kreativ und
verandern die Rezepturen sowie das Aussehen, so dass etwas
ganz Neues entsteht. Es gibt aber auch Klassiker, die einfach
so gut sind, dass wir gar nichts andern méchten. Dazu gehort
der Birnenstrudel, den wir gerne im Herbst servieren. Ein
wahrhaft siiBes Vergniigen aus Omas Backstube!

Die Grundbasis dieses leckeren Strudels sind intensiv-fruchtige
Williams-Christbirnen. Sie werden mit Topfen, Zucker und ein klein
wenig Birnenbrand zu einer geschmeidigen Fullung verarbeitet.

Und dann ware da naturlich der Teig, der bei uns noch nach alter
Tradition richtig handgemacht wird. Hauchdinn umschmiegt er die
Fullung in vollendeter Art und Weise. Wenn schlieSlich der fertige
Birnenstrudel aus dem Ofen kommt, steigt einem sofort der feine
und aromatische Birnenduft in die Nase. Das traditionelle Garen in
Millirahm halt den Strudel besonders saftig. Der besondere Kniff
sind die locker-knusprigen Butterstreusel, die wir ganz zuletzt noch
darUberstreuen. Sie verleihen dem Dessert seine feine Raffinesse.

Ein Klassiker unserer Landleben-Herbstkiche, den Sie in jedem
Fall einmal probieren sollten!

Fliesen Lang GmbH

Vermietung 94036 Passau E
Beratung - Verkauf - Verlegung Luxus-Immobilien i & " T 2 ; AN www_living-immo.com

Neubauvorhaben A WY s , ) ; : 4 Tel: 0851 2095 9272 -

Baulandemmcklung*‘.ﬁ T F

a97470

fliesenprofi.info

rer LInierniwe

.. S0 schmeckt's halt

einfach besser

Verkauf

Spezialthemen Y e “(I
e L s /7 / i
A e X LT .

Living Immo Immobilien GmbH
Neuburger Str. 101

IMMOBILIEN’? NUR MIT UNS'




Weinkarte

IN ZAHLEN
(Stand: 1. August 2023)

Das solide Fundament unserer umfangreichen

T ! Weinkarte bilden die Schaum- und Stillweine
I 5 e | ;- traditioneller Anbaugebiete der ,Alten Wein-
welt” - selbstverstandlich in verschiedensten

Weinposten i Preisklassen. DarUber hinaus steht eine kleine,
= feine Auswahl an Uberseeweinen bereit. Die

95 T == L | Wein- und Winzerwahl orientiert sich daran,

v wo die jeweilige Rebsorte ihr volles Potential

: ausschopft und eine lange Tradition hat wie
: ] : . z.B. Riesling von der Mosel, Chardonnay aus

63 ' B L= i? _' . dem Burgund oder die klassische Cuvée aus

dem Bordeaux. Um Ihnen immer Neues bieten

Prickler, WeiBweine & StlBweine

Rotweine & Roséweine . ) ) . .
zu kénnen, ist unsere Weinkarte nicht statisch

aufgebaut, sondern wird positionsweise ge-
wechselt. So wird es lhnen und auch mir nie
langweilig. GroRe, namhafte Winzer finden sich
Lander neben kleinen, noch unbekannten Weingutern
14 L H . wieder, die es wert sind, entdeckt zu werden.
| e Simwgl Gerne berate ich Sie im Sinne des vollendeten
34 : | X - B 2 : Weingenusses!

Weinregionen
& Ihr Sommelier Tobias Meindl

Dekoration

st | (D EKO& Desigh

gewerblich by waldbauer

Unsere Offnungszeiten:
Montag ~ 9:00 - 18:00 Uhr
Mittwoch 9:00 - 18:00 Uhr
: Freitag 9:00 - 18:00 Uhr
Passauer Str. 16, 94124 Biichlberg, Tel. 08505 91622-20, deko@waldbauer-holztechnik.de oder nach tel. Vereinbarung

fs gum Verliehen

ALS GESCHENKIDEE ODER EINFACH ZUM SELBERGENIESSEN

b v

Almzauber-Menii Landleben-Romantik Exklusives Steakdinner
KREATIVE LANDKUCHE FUR GENIESSER - FUR ZWEI, DIE SICH EINIG SIND ODER FUR ALLE, DIE FLEISCH LIEBEN UND DAS
AUCH FUR GROSSERE GRUPPEN GEEIGNET VIELLEICHT NOCH EINIG WERDEN ... BESONDERE STEAK GENIESSEN MOCHTEN

e Anregender Aperitif zur Begri3ung e Anregender Aperitif zur BegriiSung Bester Steakgenuss vom US-Rind (3 Gange):
e Zauberhaftes 4-Gange-MenU e 6-Gange-Ment - sinnlich bei romantischem e Edles Carpaccio vom Hereford-Rinderfilet
fur Geniel3er - einfach gut! Kerzenschein mit kleiner eisiger Erfrischung e 300g exklusives US Prime Beef Steak vom
e Fur die schénen Stunden zuhause gibt's eine Hereford-Rind (Dry Aged)
Ab 2 Personen erhaltlich! kleine hausgemachte stiRe Uberraschung  Feinste Dessertkreation zum stf3en Schluss
Preis pro Person: 59,- € Preis fir 2 Personen: 160,- € Preis pro Person: 90,- €
Weinbegleitung auf Wunsch: 25,- € p. Pers. Weinbegleitung auf Wunsch: 32,- € p. Pers. Weinbegleitung auf Wunsch: 25,- € p. Pers.

WILHELM WEISS

Stuckateurmeister - Malermeister

. z(,«?f/’/
\//J y

Q 3V /J/J/ J//////

D-94491 Hengersberg, Tel. (099 01) 93 22-0, www.wilhelm-weiss.com




Alternativer Name: Piemont-Triiffel
Herkunft: vorrangig Piemont, Italien
Saison: Ende September - Januar

Feilmeiers Partner mit allem was das Herz begehrt.

Xaver Troiber e.K. Vilshofener Strale 31

Telefon 08545 / 17-0 Fax 08545/ 17-11

WARENKUNDE-LEXIKON

123 i
rf.com - Ekaterina Belova, Olga Kriger

©

3 ~
B

o o

www.troiber.de Of

Find us on 'F
=

94544 Hofkirchen

bestell@troiber.de
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EIN KULINARISCHER SCHATZ
MIT SELTENHEITSWERT

Sie ist selten, kostbar und hdchst begehrt: die Truffel. Der ,Diamant
der Pilze" gilt in Geruch und Geschmack als unverwechselbar. Im
italienischen Piemont und in anderen Regionen ltaliens, darunter
die nordliche Spitze der Toskana, ist von etwa Ende September bis
Januar Truffelsaison. Dann gehen tausende Menschen, meist mit
speziell ausgebildeten Triffelnunden, auf , Triffel-Schatzsuche”.

WEISSE UND SCHWARZE ALBA-TRUFFELN

Die Truffelsammler konzentrieren sich dabei auf einen Umkreis
von bis zu 100 Kilometer um das Zentrum Alba. Hier hofft jeder da-
rauf, eine weille Triffel (Tuber magnatum pico) zu entdecken. Diese
gilt als ,Konigin der Triffeln”. Sie ist nicht zUchtbar und zeichnet sich
durch intensiven Geruch bei eher mildem, aber duRerst feinem Ge-
schmack aus. Je weil3er die Triiffel ist, desto besser soll ihre Qualitat
sein. Wer eine wei3e Truffel findet, darf sich glicklich schatzen. Der
Wert ist hoch. Es gelten Tagespreise und man kann fur weil3e Trif-
feln pro 100 g schon mal gut und gerne 500,- € zahlen. Ein Preis,

der bei schwarzen Truffeln nicht erreicht wird, obwohl diese mit
bis ca. 200,- € pro 100 g ebenfalls teuer sind. Dazu variieren wei3e
und schwarze Triffeln in Haltbarkeit und Temperaturbedurfnis.
Wahrend weil3e Truffeln nur max. 2 Tage gelagert und kalt gegessen
werden sollten, kann man schwarze Triiffeln bis zu 14 Tage auf-
bewahren und gut in warme Gerichte wie Pasta einarbeiten. Den

vollen Geschmack entfalten schwarze Truffeln erst bei Erwarmung.

INTERNATIONALE TRUFFELMESSE IN ALBA

Giacomo Morra, bekannter Koch und Hotelier aus Alba, veran-
staltete 1930 erstmalig einen Triffelmarkt in seinem Ort. Daraus
entwickelte sich eine schone Tradition, die bis heute gepflegt wird.
So findet vom 7. Oktober bis 3. Dezember 2023 in Alba bereits die
93. Fiera Internazionale Tartufo Bianco d’Alba statt - ein besonderes

Event fUr alle Triiffelbegeisterten weltweit.
FEINE GENUSSKUCHE MIT SCHWARZEN ALBA-TRUFFELN

Unser Restaurant Feilmeiers Landleben setzt im Herbst gerne
Alba-Truffeln auf die Karte. Als Truffelfan wei3 Hans Feilmeier die
,Diamanten des Piemont” optimal einzusetzen und verfeinert z.B.
frischen Spinat, Kastaniensuppe oder selbstgemachte Nudeln mit
der edlen Zutat. Ein Genuss fur TrUffel-Liebhaber!

EVENT-TIPP é

Toskanisches Edel-Menii — mit schwarzer Alba-Triiffel

Am 17.+18. November 2023 geht's bei uns im Landleben auf
kulinarische Entdeckerreise. Das ,,Toskanische Edel-Meni*
(S. 15) verflhrt Sie mit italienischer Gourmetkiiche, zu der
u.a. ein feines Alba-Triiffel-Nudelgangerl gehort!

[HR PARTNER FUR

T 1 ( f’f&‘é
N\ LACKIER /' KAROSSERIEZENTRUM

Lackier- und Karosseriezentrum

Hirsch GmbH
PaverstraBBe 8 - 94081 Fiirstenzell

Telefon: +49 8502 249940
Mobil:  +49 171 643 849 3
E-Mail:  info@lkz-hirsch.de

Lackierarbeiten
Unfallinstandsetzung
Karosseriearbeiten

Felgenglanzdrehen
Motorradlackierung
Hagelschadenreparatur
Autoglasservice

www.hirsch-lackierzentrum.de

1
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AMBIENTE UND KULINARIK BIETEN DAS BESONDERE ERLEBNIS

Wer seine Weihnachtsfeier ganz entspannt
und gemitlich und mit allem angenehmen
Komfort genieBen mochte, der ist bei uns im
Feilmeiers Landleben goldrichtig.

Wir bieten Firmen, Vereinen oder gerne auch
Privatleuten die passenden Raumlichkeiten mit
Platz von 4 bis etwa 130 Personen (vgl. Rdumlich-
keiten, Seite 23) — natlrlich mit allem weihnacht-
lichen Charme, der dazugehort.

WOHLFUHLEN UND GENIESSEN

In dem sehr gepflegten und stilvollen Ambiente
unseres Hauses sollen Sie sich so richtig wohlfih-
len und mit Ihren Mitarbeitern, Mitgliedern oder
Gasten einen wunderschdnen Abend verbringen.

Mendus flr besondere Momente. Unser herzlicher
Service verwohnt Sie und Ihre Gaste dazu mit
liebevoller Aufmerksamkeit.

Ganz wichtig fur Ihre Planung: Vereinbaren
Sie bitte friihzeitig einen Termin fir lhre Feier,
damit Ihr Platz bei uns gesichert ist und wir
gemeinsam mit lhnen den genauen Ablauf und
die gesamte Organisation besprechen koénnen.
Bis bald, wir freuen uns auf Siel

DAS SCHONSTE

Baby & Kindeygeschitt

N OSTBAYERMN

13

In stimmungsvollem Lichterglanz zeigt sich das
Landleben zur Weihnachtszeit. Es ist der ideale Ort,
um festlich zu feiern.

Begleitet werden Sie dabei selbstverstandlich von
den bekannten Geniel3erfreuden unserer kreati-
ven sowie aulBergewohnlichen Landleben-Kiche.

Diese sorgt mit geschmackvollen, individuellen

Die Liebe in Deiner
Partnerschaft geht
langsam verloren?

Guten Appetit wiinscht lhre

Versicherungsagentur mit dem Vor-Ort-Service f ¥ |
Sie méchten auch

Bezirksdirektion Gibis & Sohn GmbH & Co. KG gerne ein Inserat

Was kannst Du tun?

Finsterauer Str. 56 + 94151 Mauth « Tel. 08557 91050 ErfahroinTeiig im ,Landgefliister* P
info.gibis@continentale.de www.christina-augenstein.com schalten? g
Service-Point der: ‘ 73
P Y — 7, \
tinA . ST
Christing Kontakt: SCHAUFLINGER STR. 2

Tel. 08541 -82 93 oder
info@feilmeiers-landleben.de

c C

o Aigenstein
; ie N A AL/
f Continentale

Du hast es verdient, GLUCKLICH zu sein!

D-9446% DEGGENDORF
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Freitag, 22. September, ab 18:30 Uhr

Sudtiroler Genuss-Menu ,Spatsommer in Meran”

Die Kuche Sudtirols begeistert. Sie ist vielfaltig, fein und intensivim
Geschmack. Den Auftakt des 4-Gange-MenUs macht als Vorspeise
eine Kreation von der KalbssteakhUfte mit Basilikum-Panacotta,
Strauchtomaten-Tatar, Parmesan-Mayo, Vinschgerl-Knusper und
Eiskristallsalat. Lecker weiter geht's dann im Zwischengang mit
Schlutzkrapfen ,Landleben Style” mit Babyspinat-Fondue, brauner
Butter und lauwarmem Sudtiroler Edelschinken. Im Hauptgang
haben Sie die Wahl zwischen Rucken und Roulade vom Tiroler
Bergrind mit Burgunder-Jus oder Bergquellwasser-Lachsforelle mit
gelber Zucchinischuppe und Wiesenkrauter-Schaum. Zum sif3en
Schluss servieren wir Innen eine geflammte Stdtiroler Apfelschnitte
mit Butterkeksbrosel, weilem Schokoladenmousse, Rdstmandel-
Sabayone und selbstgemachtem Rahmeis von Omas feinem
Sahnekaramell. Beste Kulinarik aus Meran! Preis p. Pers. 69,- €

September bis Dezember

2023
10| OKTOBER

Montag, 2. Oktober, ab 18:30 Uhr (Vorabend zum Tag d. Dt. Einheit)
Genuss-Menu ,,Bunter Herbstzauber”

Der Herbst ist flr seine kulinarische Vielfalt bekannt. Im Rahmen
eines 4-Gange-MenUs servieren wir Ihnen als Vorspeise lauwarmen
Angus-Beef-Spaghettinisalat mit Balsamico-Kurbis-Marinade, con-
fiertem Ofenklrbis und rosa gegrillter Angus-Steakhufte. Es folgt
ein selbstgemachter Steinpilz-Raviolo mit SteinpilzschaumsoRe,
Roststeinpilzen und Kartoffel-Nussbutter-Mousseline, ehe Sie im
Hauptgang zwischen ausgeldster Ofen-Ente ,Deluxe” oder Konigs-
barschfilet mit Safran-Gemusehaube wahlen kdnnen. Eine Dessert-
kreation von Williams Birne, Valrhona-Schokolade und Rahmeis vom
weillen Mandelnougat vollendet den Genuss. Preis p. Pers. 65,- €

Kurze betriebliche Auszeit vom 9.10. - 26.10.2023
Gerne nehmen wir auch wahrend dieser Zeit Ihre Reservierungen
und Gutscheinbestellungen digital entgegen.

117 NOVEMBER

Im November

Streifzug durch die Toskana

Truffel, raffinierte Nudel- und Fischgerichte, Wildschwein & Co. -
freuen Sie sich auf die vielféltige Kulinarik der landlichen Toskana.

Freitag, 17. November & Samstag, 18. November, jew. ab 18:30 Uhr
Toskanisches Edel-Meni - unser Klassiker mit Alba-Triffel
Eine 4-fach sortierte Antipasti-Kreation erdffnet den toskanischen
Themenabend. Als feines Zwischengangerl folgt ein besonders
edler Klassiker: selbstgemachte Pasta aus unserer Nudelmaschine
mit frisch gehobelter schwarzer Alba-Truffel. AnschlieBend steht
im Hauptgang Fleisch oder Fisch zur Wahl, ehe Sie zum Schluss
eine sUBe italienische Dessertverfihrung begeistern wird: ein
Amarena-Kirschtértchen hauchdinn glasiert mit knackiger weif3er
Schokolade, Pistazien-Amarettini-Rahmeis und Nougat-Sabayone.
Bella Italia in seiner genussvollsten Art! Preis p. Pers. 75,- €

12| DEZEMBER

Montag, 25. Dezember, und Dienstag, 26. Dezember
1. und 2. Weihnachtsfeiertag im Landleben
Mittags und abends weihnachtlich abgestimmte Landleben-Kiche.
Hinweis: Am 23. & 24.12.2023 sowie am 1.1.2024 ist geschlossen.

Sonntag, 31. Dezember, ab 18:30 Uhr

Landleben Silvester-Nacht - der Héhepunkt des Jahres

Das zu Silvester besonders bezaubernde Ambiente unseres
Restaurants bietet den stilvollen Rahmen flr ein sehr exklusives
6-Gange-MenU. Am letzten Abend des Jahres servieren wir ein
kreatives Potpourri der landlich gehobenen GenieRerkiche. Preis
SilvestermenU p. Pers. 119,- € (nur mit Reservierung & Vorkasse)

Unsere ,,Gourmet-Silvesterplatte” fiir Zuhause
9 edelste Kostlichkeiten fur den stilvollen Silvester-Genuss daheim.
Unbedingt rechtzeitig vorbestellen! Alle Informationen auf S. 20

. B3 W B 9 T
S — eine Zukunft:sichern;... =

Meisterbetrieb | B\LBE“ Wir bilden Dich (m/w/d) ab 1. August
: h“ _‘.F

Keine Lust mehr auf 0815-Arbeitskleidung, fehlende Beratung oder schlecht umgesetzte Logoveredelung? = |_< =) EE :‘,’f
ENKATEX IST DER RICHTIGE PARTNER FUR SIE. BROFFSSIONAL WORKWEAR

- €x _J| 2

g zum Maler und Lackierer aus.

'3" P

Sichere dir einen Fihrerschein-
zuschuss in Héhe von 999,-€!

Veredelung & Produktion Logistik Service

Enkatex workwear GmbH | KrankenhausstraBe 24 | 94474 Vilshofen an der Donau | Tel. 0854196 82 83 | info@enkatex.de | www.enkatex.de

Persénliche Beratung
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INDIVIDUELLE

STAHL-
LOFTELEMENTE

Bei HW Metall werden das
Design und alle Komponenten
der Stahl-Loftelemente genau
mit Dir abgestimmt, um ein

EinzelstUck zu schaffen, das
genau zu Dir passt.

- Loftturen

- Pivot-Turen, Dreh-
turen, Schiebetiuren

- Loftfenster und
Glastrennwande

HW Metall GbR
Herrnbergstr. 19
84428 Buchbach
Tel.: 08086 9498731
info@hw-metall.com
www.hw-metall.com

Exklusiv-Menii

Sonntag, 17.12.2023 & Montag, 18.12.2023,

KULINARISCHER

: c-
e

Empfang draufsen um 18:00 Uhr,
Meniibeginn im Restaurant um 18:45 Uhr

(beschrdankt auf max. 40 Personen)

Am Sonntag, 17. Dezember & Montag, 18. Dezember erwartet Sie im Landleben
ein ganz besonderes Festtagsmenu. Unter dem wundervollen Motto ,Kulinarischer
Weihnachtszauber” nehmen Sie Kiichenmeister Hans Feilmeier und sein Team mit
auf eine kulinarische Entdeckerreise. In 7 exklusiven Gangen werden die feinsten und
edelsten Genusse der Weihnachtszeit aufgetischt. Dazu stehen besondere Raritaten
aus unserem Weinkeller bereit. Aufgrund der groBen Nachfrage aus den Vorjahren
findet dieses spezielle Festtagserlebnis heuer bereits zum 11. Mal statt - naturlich
mit komplett neu gestaltetem Menu. Wer das glamourdése, stimmungsvolle Ereignis
in feierlichem Ambiente nicht verpassen mochte, sollte friih genug reservieren und
somit sein Ticket sichern - denn die Teilnehmerzahl ist sehr stark begrenzt.

Meniipreis: 189,- € p. Pers. (nur mit Reservierung & persénlichem VIP-Ticket).
Die Gastezahl ist pro Tag auf max. 40 Pers. beschrankt.

~ VIP-TICKET
*x

Exklusiv-Menit

am 17./18. Dezember 2023,

Empfang drauen um 18:00 MXL i
Meniibeginn im Restaurant um 18:45

*
*

KULINARISCHER
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o Wechmachflicher Hmuge-Guenle-Emplang”

Espresso von der Edelkastanie

>/

HeifSer ,Backfisch Deluxe“: Gebackenes Eismeer-Kabeljaufilet
im Safran-Laiber] mit handgeriihrter Hummerremoulade

Geeistes von der eingelegten Kaiserkirsche

*

Premium Bluefin Tuna ,,Sashimi Style“ mit
Teriyaki-Topping, zweierlei Sesam, Mini-Spargel,
Amaranth-Sprossen, knusprigen , King Crab“-Stdbchen
Wasabi-Miso-Mayo und Purple-Curry-Mousse

* 13
wEdelfisch

Filet-Mittelstiick vom ,,Pre Rigor“-Lachs mit
Wintertriiffelhaube, Champagner-Lauch-Velouté,
und Butternut-Kiirbis-Ravioli

s et Bl T

* Rehriicken aus dem Schwarzhoringer Jagdrevier rosa gebraten
in Portwein-Wildrahm-Jus mit Cranberry-Rotkraut-Confit
und Steinpilz-Buttertoast-Praline

*
3
Sorbet vom Gravensteiner Apfel mit Tahiti-Vanille-Luft,
crunchy Strudelblattern und Golden Nuggets

Prime Limousin-Rinderfilet ,,sous-vide“ im Ganzen rosa gegart
in reduzierter Bordeaux-Jus mit confierten Merlot-Schalotten, *
Mimolette-Kése und Perigord-Schinken
*
. 6
,,%& Wulmwh@vm/mw X
Wiener Biscuit, Orangen-Gelee, Libecker Marzipan und Orangen-Mousse,
eingehillt in Original Beans Vollmilch-Schokolade ,,Esmeraldas 42%¢,
*
Kleine Nascherei aus unserer Weihnachtspralinenbox

*

Me

3

*
X3
el W&Wo *
glasierter Baby-Karotte und Rollchen aus Brioche,
Dominostein von der Jaffa-Orange geschichtet mit
dazu Grand-Marnier-,,Red Label“-Rahmeis und knisternde Toffeebrosel

Hintergrund: © Adobe Stock /jo_eycheung

BISIW

Wirtschaftspriifer & Steuerberater

lhr Partner in Sachen Steuer

Wir wivschen eivien
angeviehmen Aufenthalt
Felmeiers [andleben

wid viel Verguingen bel dev
Lulivarischen (Koselichkeiten.

Osterhofen Straubing Geiselhdring

Stadtplatz 11 BahnhofstraBe 1 Stadtpla

94486 Osterh 94315 Straubing 9 Oring
0 Tel. 09421-1898274  Tel. -902090

Hutthurm

Rathausplatz 5

Miinchen
ArnulfstraBe 37
806 tinchen
Tel. 089-1787880
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Exklusiv-Menti
»Zauberhafte Weihnachtsreise*
am 18. & 19.12.2022

TIPP: Auch heuer kommen Sie wieder in den

. Genuss unseres exklusiven Weihnachtsmeniis, =—
Am 17.und 18. Dezember 2023 begeistern wir =
Sie mit 7 edlen Gangen (Menu auf Seite 17).

Schneider-Bau GmbH

Q Gewerbering 4 : . : ENVALUE GMBH
94161 Ruderting : Gewerbepark Garham 6
- ; Y sy e o i , iy 94544 Hofkirchen
. Tel. 08509/9002-0 - el - Al ) EN\IALUE Tel.+49 8541 91541 0
Fax 08509/90 02-22 G i a8 ey =R info@envalue.de
@ info@schneider-bau.net

HOCH UND TIEFBAU GMBH www.schneider-bau.net ’l’" /__-

WWW.ENVALUE.DE




Scheiberl und Mittelstiick vom hausgebeizten
Premium Eismeer-Lachs mit Pesto Rosso
*k*

Tortchen vom Black Angus Beef
mit Kren-Schnittlauch-Moussehaube

*k%

Rolle vom Bretonischen Hummer ,Toskana Style”
*k*%
Wolfsbarsch-Langostino-Wiirfel

mit Bouillabaisse-Glasur
**k%*

Gegrilltes Wintergemiise mit Rukola-Pesto,

Parmesan und altem Balsamico
**k%*

Bio-Bauernhenderl-Rolle mit Basilikum-Parmesan-

Flllung und confierten Bruscetta-Tomaten
*k*

9 edelste kalte Kreationen unserer Landleben-
Kiiche - fertig fur Sie zubereitet und bequem
wam Silvestertag abholbar. Zuhause ganz einfach
éuspacken und in Restaurantqualitat genieRen.

~Sous-vide" gegarte rosa Scheiberl
von der Kithbacher Kalbssteakhiifte mit

Steinpilz-Mayo und Balsamico-Edelpilzen

*k*
Preis Silvesterplatte fur 2 Personen: 119,- €

Tipp: Fur mehr Personen bestellen Sie die
Platte einfach mehrfach (2 Platten = 4 Pers,, ...)

Gegrillte, ausgeloste Riesengarnelen in mildem
Chili-Lack mit Winterkrauter-Dip

*k%

FeSlTagS

LUxys

ﬁl}" ZuhauSe

Ab sofort vorbestellen!
Achtung: Die Anzahl der Platten ist limitiert!

Réllchen vom Ofenkiirbis
mit ,Curry-No. 1“-Sauerrahm, Manchego-Kase
und Festtags-Truffelnussschinken

Dazu erhalten Sie (inklusive):
2 Stangen Ofenbaguette

/
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sanitéir heizung

e Schlosserei

* Solaranlagen

* Edelstahlverarbeitung
* Photovoltaik Hintereckers Weinhandel

Ziegelstadel 18, 94166 Stubenberg/Prienbach
Tel. +49 (0) 8571 924 115 wein-hinterecker@t-online.de
Fax +49 (0) 8571924 116 www.wein-hinterecker.de

Schwarzhéring 16 - 94575 Windorf - Tel. 08541 6533 oder 2951
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* Bauspenglerei ’ WEINHANDEL '

Hintergrund: © Adobe Stock / tomé({u

(wxus-Edelbrinde

FEINE DESTILLATE DER BRENNEREI , STAHLEMUHLE"

Seitdem Starbrenner und ,Monkey-47-Erfinder” Christoph Keller
seine kleine ,Stdhlemuhle” am Bodensee freiwillig geschlossen hat,
entbrannte ein regelrechter Hype um seine letzten Brennwerke. Im
Nu waren alle Luxus-Edelbrande ausverkauft! Auch die Preise im
Internet explodierten quasi Uber Nacht. Bei uns im Landleben gibt
es noch ein paar wenige dieser Raritaten, die mit internationalen
Auszeichnungen Uberhduft wurden und sogar als Geschenke fur
Staatsoberhdupter gedient haben. Die Destillate tragen klangvolle
Namen wie ,Roter Linzgauer Weinbergpfirsich”, ,Piemonteser
Haselnuss” oder ,Dessert-Banane”. Das Vergntgen ist jedoch nicht
ganz glnstig. Je nach Sorte fallen fUr 2 cl stolze 25,- € bis 32,- € an.

Schreinerei
Mario Raithmeier

- Massivholz-Mébel
- Zimmertiren
- Badmébel

- Treppenbau
- Esszimmer
- Kiichen

Inkam 9, 94550 Kiinzing, Tel. 0151 /22949384
SchreinereiMR@gmx.de, www.schreinerei-raithmeier.de

Gilvesfermena 2093

SICHERN SIE SICH JETZT IHR EVENT-TICKET

In unserer Silvester-Nacht am 31. Dezember 2023 werden
wir Sie wieder mit einem exklusiven 6-Gange-Silvesterment
(siehe Programm S. 15) verwohnen. In diesem Jahr gibt es
daflr erneut Event-Tickets, die Sie ab sofort bei uns erhalten.
Der Preis fur das komplette Menu - ohne Getranke - liegt heuer bei
119,- €. Genau das bezahlen Sie auch fur Ihr personliches Ticket.
Es gibt keinen Aufschlag fur Vorverkauf oder Ahnliches. Dabei
ist jedes Ticket nummeriert und in Absprache mit uns sogar auf
andere Personen Ubertragbar, falls Ihnen am Ende vielleicht doch
etwas dazwischenkommen sollte. Sichern Sie sich am besten gleich
Ihre Eintrittskarte fUr ein genussvolles Silvester!

B\ one Bank

Tel. 08541 586-0

www.vr-vilshofen.de

Volksbank - Raiffeisenbank
Vilshofen eG == ' ==
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Die Hochzeit im Feilmeiers Landleben ist ein traumhaftes
Erlebnis. Gerne informieren wir Sie ausfiihrlich dartber und
haben dafir eine eigene Hochzeitsmappe gestaltet.

Welche Raumlichkeiten stehen zur Verfigung? Wie kann ein
HochzeitsmenU aussehen? Was ware ein sinnvoller Ablauf? Welche
,Spielregeln” gelten? In einer kompakten Mappe liefern wir Ihnen
Antworten auf diese und andere Fragen. Dazu gibt's jede Menge
Bilder und Eindrlcke. Ein begeisternder Vorgeschmack auf das
Heiraten im Feilmeiers Landleben!

Bei Interesse sprechen Sie uns bitte einfach an.
Gerne handigen wir Ihnen Ihr personliches Exemplar
dieser Hochzeitsmappe aus.

Ilhr Fachmann fiir:

@ Elektrogeréte &’ Gebdudeinstallation
n Telekommunikation Regenerative Energien

SP: Uﬂﬁollzkff@

Dreiburgenstr. 7 - 94113 Tiefenbach - Tel.: 0 85 46 /25 34 - Fax: 0 85 46 / 18 68

www.elektro-unholzer.de

fc;‘,lf!" f{fsr}tffﬂf- ﬁf}fs
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Grigbis
Welne

WEINHANDEL

Weinhandel Grubis Weine
Thal 37a
94086 Bad Griesbach-Weng

Tel.; +49 (0)8532/9233 66
Fax -+49 [0)8532 /923388

Online-Shop: www.grubis-weine.de
eMail: info@qgrubis-weine.de

Ihr Lieferant fir

Top-Weine

Sichern Sie sich jetzt lhren Termin fur die Hochzeit im
Feilmeiers Landleben! Wir freuen uns schon darauf, Sie
rundum verwohnen zu duarfen.
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(insgesamt 72 Sitzplatze)

ZWOLFENDER-STUBERL
GemuUtliches Kaminstuberl (28 Sitzplatze)

HUTTEN-STUBERL
Holz, Filz und Edelbrande (22 Sitzplatze)

JOSEF-STUBERL
Modernes trifft auf Tradition (22 Sitzplatze)

Ideal fur Hochzeiten,
Feierlichkeiten und Tagungen
(ca. 100 Sitzplatze + Tanzflache)

GemUtliches Sonnen-Platzerl zum Traumen
und GenieBen in den Sommermonaten

Ihr professioneller DJ Fiir
Hochzeiten, Geburtstage, Firmenfeiern!

Goldschmiede Schmidt

Tobias Leeb-Schmidt
Inhaber / Goldschmiedemeister

Marktplatz 11, 94544 Hofkirchen, Telefon +49 8545 1083
info@schmidt-goldschmiede.de, www.schmidt-goldschmiede.de

Roland Thalhammer

Mobil 0152 - 56 142 500
info@r-thalhammer.de

23
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e PR 38 .- R ™ O = igi i Premium Senga-Erdbeere

Ein Hochgenuss fur die Feine Erdbeeren der
sulzen Sinne: Unsere Sorte Senga Sengana
fruchtige Marmelade " — (75%) machen diese

Traumhafter Genuss aus dem
Besten der Natur

aus original Wachauer — Marmelade zu einer
- j o - e BT % ! Marillen (70%) - mit a : ; unvergleichlichen
B S ,ﬂ o e - g A ‘ ; | B - » U Dbisser| Rum! M GenieRerfreude.
i Y e TR e T G RV e D e e WG T S | = ' V Inhalt: 210 g, . = i f  Inhalt: 210 g,
Th e ine A R gy 7, T R | oot S ' SR e s - Preis: 8,- € ' Preis: 6,50 €

MARMELADEN

Diese Marmelade wird = Erhaltlich sind unsere Marmeladen
T al[le[SIoE el direkt im Restaurant. Wenden Sie sich bitte
Heidelbeeren (65 %) : 3 andas Servicepersonal, um einzukaufen.
= Unsere Produkte finden Sie auch online:
intensiv, fruchtig und www.feilmeiers-landleben.de/feinkost
ein pures Vergnugen!

Das Konzept unserer Landmarmeladen ist schnell und einfach zu
erklaren: Maximaler Fruchtanteil bei minimalem Zuckerzusatz! Das
gelingt nur, wenn man auf das Beste der Natur zuriickgreift. So
schaffen es nur wirklich ausgereifte und handverlesene Friichte in
die Weiterverarbeitung. Wir verwenden dabei heimische, regionale
Qualitat oder Obst direkt aus unserem eigenen Schwarzhoringer
Garten. In Sachen Konsistenz zeichnen sich die edlen Marmeladen
durch besondere Cremigkeit aus.

Inhalt: 210 g, Alle abgebildeten Produkte und Angebote
Preis: 6,50 € I sind erhaltlich solange der Vorrat reicht.

R T s T I TR e 2 Betrab =N W e e L . ? i o ’ - : - __—_—.—.——..._ = — = e

ZIMMEREI
MANUEL KRUGL

£ Wir sind Tréager des : i |

% B U NDE S EHRENPREI S E S : YERTRAUCTER. : 1 : e e ) Tel. 085419199888 Wimberg 4

g | als Auszeichnung fiir héchste Qualitat SO . i o = T 5 Mobil 0175 7216748 94575 Windorf
H o ' '

info@zimmerei-kruegl.de www.zimmerei-kruegl.de



Oma’s Schweinsbrat’l-Gewiirz Scharfe Erotik - Roter Curry m. Chili |

Fur alle, die es etwas
scharfer mogen. Der
# Chili gibt den Kicki

FUr Steakfreunde, die Hiermit schmeckt der

das Besondere lieben. ? + Schweinebraten richtig
| Eine GewuUrzmischung : - ‘ raffiniert!

mit rauchiger Note. e Ideal fir: Schweine- Ideal fiir: Wokgerichte,
. Ideal fiir: Rind, Schwein, braten, Reindl-Gerichte, Reis, Geflgel, Rind,

: | Gefliigel, Di Ripperl, Bratkartoffel ' |
Als Geschenk oder einfach eflugel, Lips ipperl, Bratkartoffeln Garnelen

zum Selbergeniefsen

is: 8,50 € Inhalt: 90 g, Preis: 7,70 €

Frizzante , Feilmeiers Landleben*

Neu und nur bei uns:
Der spritzig fruchtige
Frizzante wurde unter

Fruchtpraline

\ Nicht selbstgemacht,
»Weifser Weinbergpfirsich“

aber trotzdem lecker:

f‘ .A’ der alkoholfreie und

unserer Hausmarke prickelnde Red Moon

. i i = LE STV ' 3 In dieser Praline verbindet sich der intensive
Diese Delikatesse wird - e

Fruchtgeschmack vollreifer Weinbergpfirsiche

mit ,Wammerl” vom
heimischen Schwein
hergestellt. Ergebnis
ist ein sehr mageres

mit zart schmelzender Schokolade.

Die Hulle

mit dem charakteristischen Truffelliberzug
besteht aus weiRer Schokolade. Ein fruchtig-

Feilmeiers Landleben
zusammen mit dem
Wachauer Winzer Fritz
Geith entwickelt. Er

Sparkling mit dem Saft

L- | rotfleischiger Apfel ist

Natur pur, dazu reich
an Antioxidantien und

] Erhéltlich sind unsere Feinkost-Produkte
direkt im Restaurant. Wenden Sie sich bitte

an das Servicepersonal, um einzukaufen.

suf3es Vergnilgen, das Sie und Ihre Sinne Unsere Produkte finden Sie auch online:

. ; Vitamin C. Ein herrlich
begeistern wird.

erfrischendes Erlebnis!

und hochwertiges
# Griebenschmalz.

ist herrlich prickelnd

) ) www.feilmeiers-landleben.de/feinkost
und erfrischend - mit

% r’i[- I
]| I & Alle abgebildeten Produkte und Angebote
sind erhaltlich solange der Vorrat reicht.

A . feinen Nuancen von
Inhalt: 210 g, i Inhalt pro Box: ca. 130 g (10 Sttick)

¥ " . reifer Marille!
~wws Preis:7,-€ = o Preis: 17,- €

Inhalt 0,751 (Flasche) Preis: 16,- €
A RIS A E S e e

Inhalt 0,75 | (Flasche), Preis: 15,- €

i
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Autohaus Stefan Haslinger - Elektromeister
-
a K ram m er @ Nutzfahrzeuge | Audi v 7 PeinkoferstraBe 1a + 2
Service Service s'égigA Renholding - 94575 Windorf

Telefon (0 85 44) 5 08

Guter Service. Gutes Gefihl. Seit iber 100 Jahren. Telefax (0 85 44) 82 18

Elektroinstallation - Geratereparatur
Miele - Kundendienst

Hengersberg | Tel. 09901-93470 | www.autohaus-krammer.com




Kontakt / Impressum ERS

I LME|
Feilmeiers Landleben
Restaurant <g Kd&b el/\_

RESTAURANT

Familie Feilmeier

Schwarzhoring 14, 94575 Windorf
Telefon 08541-82 93
info@feilmeiers-landleben.de
www.feilmeiers-landleben.de

L

Herausgeber und verantwortlich
fur den Inhalt: Hans Feilmeier, Inhaber

Offnungszeiten:

Mi. - Fr. 17:00 - 23:00 Uhr
Sa. 12:00 - 23:00 Uhr
So. 12:00 - 22:00 Uhr
Feiertage 11:00 - 22:00 Uhr
Mo. + Di. Ruhetag

Ihr Weg zu uns

) Ausf. Garham/
o,
< Ausf. Aich
A3 \/grsm VIVCGIZ
Reitern ﬁ
[ ] Tracking 0
® @ o{“o(/
Schwarz- g Raths- <
héring mannsdorf -
~ ] Feilmeiers Landleben im Internet Landleben-Gutscheine
0 . . . ! :
> 04/4 Mehr Infos, Fotos, Magazin-Geschichten und Ob fur attraktive Arrangements oder ein paar
Vilshofen O Windorf Feinkostprodukte gibt's auf unserer Website: schone Genielerstunden - unsere Gutscheine

www.feilmeiers-landleben.de sind immer eine gute Geschenkidee.

ROLAND C.RITTER

Kommunikationsdesign

Ideenreiche Gesamtkonzepte fiir Ihren Erfolg

Printdesign - Wehdesign - Marketing

@agentur-ritter.de e www.agentur-ritter.de

Layout, Gestaltung & redaktionelle Betreuung: www.agentur-ritter.de



